
DINER

HILVERSUM
TRADITIONEEL VIETNAMEES

b y  P h u o n g  T r a n



W e l k o m  b ij  N i n h  B i n h ,  w a a r  d e  r ij k e  s m a k e n  v a n  V i e t n a m  s a m e n k o m e n
m e t  p e r s o o n l ij k e  v e r h a l e n ,  t r a d i t i e ,  e n  e e n  v l e u g j e  h e i m w e e .

M ij n  n a a m  i s  P h u o n g ,  e i g e n a r e s s e  v a n  d i t  r e s t a u r a n t .  M e t  N i n h  B i n h  w i l
i k  e e n  s t u k j e  v a n  m ij n  t h u i s l a n d  n a a r  H i l v e r s u m  b r e n g e n .  D e  n a a m  i s  e e n
e e r b e t o o n  a a n  m ij n  o u d e r s ,  d i e  a f k o m s t i g  z ij n  u i t  d e  p r o v i n c i e  N i n h  B i n h

i n  h e t  n o o r d e n  v a n  V i e t n a m  –  e e n  p r a c h t i g e  s t r e e k  v o l  r ij s t v e l d e n ,
k a l k s t e e n b e r g e n  e n  g a s t v r ij e  m e n s e n .  H u n  l i e f d e  v o o r  e t e n ,  f a m i l i e  e n

s a m e n z ij n  h e b b e n  d i t  r e s t a u r a n t  g e ï n s p i r e e r d .

O n z e  c h e f  C h í n h  i s  k l a s s i e k  g e s c h o o l d  i n  V i e t n a m  e n  b r e n g t  e e n  s c h a t  a a n
k e n n i s  e n  e r v a r i n g  m e e .  M e t  r e s p e c t  v o o r  a u t h e n t i e k e  t e c h n i e k e n  e n

i n g r e d i ë n t e n ,  m a a r  o o k  m e t  o o g  v o o r  v e r f ij n i n g ,  b e r e i d t  h ij  g e r e c h t e n  d i e
z o w e l  v e r t r o u w d  a l s  v e r r a s s e n d  z ij n .  V a n  g e u r i g e  p h ở  t o t  k n a p p e r i g e

l o e m p i a ’ s  e n  v e r f ij n d e  s p e c i a l i t e i t e n ,  m e t  e l k  b o r d  v e r t o l k t  h ij  z ij n
v a k m a n s c h a p  e n  p a s s i e .

W ij  n o d i g e n  j e  u i t  o m  e v e n  s t i l  t e  s t a a n ,  t e  p r o e v e n  e n  j e  m e e  t e  l a t e n
n e m e n  o p  e e n  c u l i n a i r e  r e i s  d o o r  V i e t n a m .

W e l k o m  b ij  N i n h  B i n h ,  w a a r  t r a d i t i e ,  f a m i l i e  e n  s m a a k  s a m e n k o m e n .

l i e f s ,  P h u o n g  T r a n

Gluten; gerechten met een groen tarwe logo kunnen glutenvrij worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Pinda; gerechten met een groen pinda logo kunnen zonder pinda worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Sesam; gerechten met een groen sesam logo kunnen zonder sesam worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Lactose; gerechten met een groen lactose logo kunnen zonder lactose worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

A l l e r g i e ?

Noten; gerechten met een groen noten logo kunnen zonder noten worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.



O n t d e k  V i e t n a m  i n  d r i e  g a n g e n  n a a r  k e u z e  v a n  d e  c h e f .  
G e n i e t  e e r s t  s a m e n  v a n  o n s  p r o e v e r ij e n - p l a t e a u ,  o m  t e  v e r v o l g e n
m e t  v e r s c h e i d e n e  h o o f d g e r e c h t e n  e n  t e  e i n d i g e n  m e t  e e n  s e l e c t i e

v a n  z o e t e  f r i a n d i s e s .  

S e l e c t i e  v a n  v o o r g e r e c h t e n
H o o f d g e r e c h t e n  o m  t e  d e l e n

D e s s e r t

4 4 . 5  P E R  P E R S O O N
3  G A N G E N  |  P E R  T A F E L  T E  B E S T E L L E N  |  V E G A N  M O G E L IJ K

Taste of Ninh Binh*

L a a t  u  v e r r a s s e n  d o o r  c h e f  C h í n h ,  o n z e  c h e f  u i t  h e t  p r a c h t i g e  H u ế .
D i t  s p e c i a a l  s a m e n g e s t e l d e  t a s t i n g - m e n u  l a a t  u  d e  r ij k e ,

t r a d i t i o n e l e  s m a k e n  v a n  V i e t n a m  p r o e v e n .  D e z e  c u l i n a i r e  r e i s
b r e n g t  u :

S e l e c t i e  v a n  b i t e s
V o o r g e r e c h t e n  o m  t e  d e l e n

M i n i  p h ở  
H o o f d g e r e c h t e n  o m  t e  d e l e n

5 2 . 5  P E R  P E R S O O N
4  G A N G E N  |  P E R  T A F E L  T E  B E S T E L L E N  |  V E G A N  M O G E L IJ K

Saigon Nights
+  1 2  P E R  P E R S O O N

P R E M I U M  U P G R A D E

B e g i n  u w  r e i s  m e t  e e n  h u i s g e m a a k t e  c o c k t a i l  e n
s l u i t  a f  m e t  k o f f i e  o f  t h e e .

Chính's Menu*

Gerechten met  een sterret je  (*)  z i jn  helemaal
vegan of  hebben een vegan alternatief .  



NEM RÁN*
4 PER PORTIE.  KEUZE UIT KIP,  GARNAAL OF VEGAN

Gebakken authentieke loempia's  van 
r i jstvel  met  verse  s la  en Vietnamese v inaigrette.  

GỎI CUỐN*
2 PER PORTIE.  KORIANDER OPTIONEEL

Verse summer rol ls  gevuld met  r i jstnoedels ,  
wortel ,  komkommer,  mango en munt.  
     Shr imp & Pork (Klassiek)
     Tofu /  Avocado
     Chicken
     Beef

FRIED GYOZA*
5 PER PORTIE.  KEUZE UIT KIP OF VEGAN

Gebakken krokante deegpakketjes  met  een sesam vinaigrette.  

VIETNAMESE DUMPLINGS*
5 PER PORTIE.  KEUZE UIT GARNAAL OF VEGAN 

Vietnamese dumplings,  geserveerd met  een soja-sesam dressing.  

CHẢ CÁ
5 PER PORTIE 

Viskoekjes  op een c itroengras-stengel .  
Geserveerd met  chi l isaus,  bosui-v inaigrette  en pinda.  

CÁNH GÀ CHIÊN NƯỚC MẮM
5 PER PORTIE

Krokant  gebakken kipvleugelt jes,  afgelakt  met  gekarameliseerde
vissaus,  knof look en zwarte  peper.

GA COM DEP*
Bitterbal len van kipgehakt  met  een korst je  
van jonge gepofte  r i jst ,  geserveerd met  chi l isaus.

DELUXE PLATE*  +3,00
KEUZE UIT EEN MIX VAN VLEES EN VIS,  OF VEGAN 

Heerl i jke  proeveri j  van v i j f  V ietnamese streetfoodbites.

BITES
1 1  E U R O  P E R  G E R E C H T

Gerechten met  een sterret je  (*)  z i jn  helemaal
vegan of  hebben een vegan alternatief .  



VOORGERECHTEN
1 4  E U R O  P E R  G E R E C H T

BÒ BÓP THẤU
Dungesneden rundvlees  met  Vietnamese kruiden en tamarinde-
dressing met  een fr isse,  kruidige salade.

BÁNH KHỌT*
Kleine,  knapperige kokospoffert jes  met  garnalen,  geserveerd met
verse kruiden en een l ichtzoete v issaus om te  dippen.

BAO BUN*
Gestoomde bao broodjes  met  koolsalade,  mango en 
l ichtpitt ige  s iracha-mayo.  
Keuze uit :

      Cr ispy Chicken
      Pork  Bel ly
      Cr ispy Shrimp
      Cr ispy Tofu

BÒ LÁ LỐT*
Gemarineerd rundvlees,  gewikkeld in  betelbladeren.  
Gegri ld,  en geserveerd met  v issaus (nước mắm).

THỊT XIÊN NƯỚNG*
Gegri lde satéstokjes  naar  keuze:

      BBQ Chicken
      Lemongrass  Pork
      V ietnamese Steak
      Tofu

KHAI VỊ  PLATE*
+3,00 -  KEUZE VIS,  VLEES OF VEGAN

Proeveri j  van dr ie  kleinere  Vietnamese voorgerechen per
persoon:  een verrassende select ie  seizoenssmaken.

PEKING PLATE 
+2,00 

Onze heerl i jke  huisgemaakte Peking-eend,  geserveerd met  twee
bao broodjes,  verse  kruiden en een l ichtpitt ige  hois insaus.

Gerechten met  een sterret je  (*)  z i jn  helemaal
vegan of  hebben een vegan alternatief .  

https://support.bidfood.nl/blog/bidfood-horecafeest-2024


CÁ HỒI
Op de huid gegri lde ‘zachte’  zalm met  gekaramell iseerde
ter iyaki  saus  en milde chi l ipeper.  Met  witte  r i jst .

BÒ LÚC LẮC*
Gewokte diamanthaas met  seizoensgroenten,  
geserveerd met  een r i jke  gember-soja  saus.  Met  nasi .

SƯỜN HEO
24 uur  lang sous-vide gegaarde sparer ibs,  gelakt  met  een
heerl i jke  marinade van soja,  knof look,  gember  en
citroengras.  Met  zoete  aardappel  f r i tes.

GÀ XỐI  MỠ*
Gegri lde kip,  gemarineerd in  geurige c itroengras  (sả)  en
geserveerd met  seizoensgroenten.  Met  nasi .

THỊT KHO*
In  v issaus gestoofde varkensbuikspek met  een soja-eit je .
Een r i jk ,  t radit ioneel  V ietnamees gerecht.  Met  witte  r i jst .

CÀ RI*
Milde Vietnamese curry  met  zoete  aardappel ,  wortel  en
doperwt.  Op smaak gebracht  met  kurkuma.  Met  witte  r i jst
Keuze uit :
     Chicken
     Shr imp
     Tofu & Groente

TÔM RIM
Special i te it  u it  het  dorp van Chinh.
Een bi jzondere combinatie  van f i jngehakte garnalen en
kipgehakt.  Gedrenkt  in  onze “nuoc mam” saus,
gereserveerd met  Vietnamese Aiol i .  Met  witte  r i jst .

VIT TIEM
Sous-vide gegaarde eendenbout,  geserveerd met
Vietnamese chimichurr i  en dagverse groente.  Met  nasi .

HOOFDGERECHTEN

€27,-

€25,-

€26,-

€23,-

€24,-

€23,-

€26,-

€25,-

Gerechten met  een sterret je  (*)  z i jn  helemaal
vegan of  hebben een vegan alternatief .  



PHỞ*
Typische Vietnamese noedelsoep met  24  uur  lang getrokken
rundvleesboui l lon,  r i jstnoedels ,  verse  kruiden,  hois in  en
sr iracha.

     K lassiek  (Beef  &  Br isket)
     Chicken
     Tofu & Paddestoelen

BÚN* 
Vietnamees gerecht  met  lauwwarme r i jstvermicel l i ,  verse
kruiden en groenten.  Met  nem rán (gebakken loempia) ,  salade,
wortel ,  komkommer en keuze uit  je  favoriete  topping.

     V ietnamese Steak
     BBQ Chicken
     Lemongrass  Pork
     Tofu & Paddestoelen

BÚN BÒ HUẾ
Lichtpitt ige  noedelsoep uit  Centraal-Vietnam met  rundvlees,
varkensvlees,  c i troengras  en r i jstnoedels .  De boui l lon is  r i jk ,
kruidig  en intens  aromatisch.

BÁNH XÈO* 
Krokante pannenkoek van r i jstmeel ,  kokosmelk  en kurkuma;
gevuld met  verse  kruiden en groenten,  en dipsaus.

     K lassiek  (Shrimp & Pork)
     Shr imp
     Chicken
     Tofu & Paddestoelen

1 7 . 5  P E R  G E R E C H T

Gerechten met  een sterret je  (*)  z i jn  helemaal
vegan of  hebben een vegan alternatief .  



BANH CHUOI CHIEN
Gebakken Vietnamese banaan,  geserveerd met  vani l le-  of

kokosi js .

CHÈ CHUỐI* 
Klassiek  Vietnamees dessert ,  heerl i jke  warme pudding van
tapioca en Vietnamese banaan,  met  een door  de pudding

smeltend bol let je  kokosi js .

BANH MOCHI*
Een gebakje  van meel  van kleefr i jst ,  geserveerd met  een zoete

aardbeiensaus en een bol let je  vani l le- i js .

BÁNH DÓT ĐƯỜNG
Sticky Toffee met  dadels ,  gezouten karamelsaus en pistache- i js .

CHÈ ĐẬU NÀNH*
Vietnamese panna cotta,  gezoet  met  gembersiroop,  met

knapperige sesamballet jes  en zwarte  sesam i js .

SPEKKOEK
Heerl i jk  zachte  pandan spekkoek met  i js  van 

gecondenseerde melk

KOFFIELEKKERS* 
Toch te  vol  voor  dessert?  Geniet  van een select ie  k leine

Aziat ische lekkerni jen,  perfect  te  combineren met  een kopje
koff ie  of  thee!  koff ie  of  thee naar  keuze inbegrepen in  de pr i js .

DESSERTS
9  E U R O  P E R  D E S S E R T

Gluten; gerechten met een groen tarwe logo kunnen glutenvrij worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Pinda; gerechten met een groen pinda logo kunnen zonder pinda worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Sesam; gerechten met een groen sesam logo kunnen zonder sesam worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

Lactose; gerechten met een groen lactose logo kunnen zonder lactose worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.

A l l e r g i e ?

Noten; gerechten met een groen noten logo kunnen zonder noten worden bereid, bij geel is dat niet mogelijk.


